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「海鮮漬けまぶし」 

 

 

「松茸釜飯」 

報道関係各位                               2016 年 8 月 30 日 
 

食欲の秋到来！お茶碗三杯ペロッといける 山と海の豪華な釜飯 

釜寅「松茸釜飯」「海鮮漬けまぶし」数量限定販売開始  

宅配御膳「釜寅」を展開する株式会社ライドオン・エクスプレス（本社：東京都港区、代表取締役社長 

兼 CEO 江見 朗）は、数量限定の豪華な釜飯「松茸釜飯」「海鮮漬けまぶし」を 9 月 1 日より販売開始

いたします。 

 

■全国限定 20,000 食 芳醇な香り際立つ 4 つ割り松茸ぎっしりの「松茸釜飯」。 

旬の食材「松茸」を贅沢に 4 つ割りで厚みのあるものを 6 本使用し

た、香り豊かな「松茸釜飯」が、今年も期間限定・数量限定で登場

しました。 

標高 3,200 メートル以上の冷涼な地域で、清廉な空気を吸ってすく

すくと育った天然ものの松茸は、毎年 7 月から 8 月にかけ、香りが

ギュッと凝縮された状態で収穫されます。 

釜寅では「松茸釜飯専用・秘伝の和風だし」を使用して炊き上げ、

松茸そのものの持つ香りを最大限引き立てているため、蓋を開けた

瞬間に松茸ならではのあの芳醇な香りがふわっと広がります。 

薄切りスライスの物では味わえない、4 つ割り松茸のしっかりとした

食感を楽しみながら、「食欲の秋」を実感してください。 

 

■あつあつの釜炊き銀シャリにボリューム満点・140 グラム「寿司ネタ品質」海鮮漬けをのっけ盛り。

甘みと旨味がおしよせる、あと乗せスタイルの「海鮮漬けまぶし」。 

ご注文を受けてから釜で炊き上げるあつあつの銀シャリは、ふっく

らつやつやでごはん本来の「甘み」をご堪能いただけます。 

また、海鮮漬けは、マグロ、いくら、甘えびをはじめ、宅配寿司

NO.1 ブランド「銀のさら」で実際に使用されている、「寿司ネタ品

質」の素材を使用。贅沢に漬けダレに漬け込み、海鮮の「旨味」を

存分に引き出しました。 

140 グラムの海鮮漬けを豪快に乗せて一気にかき込むもよし、 

薬味のあられと一緒にさらさらとお茶漬けにするもよし、あと乗せスタイルですのでご自身のお好きな

食べ方で、ごはんの「甘み」と海鮮の「旨味」を存分にお楽しみいただけます。 

 
＜本件に関するお問い合わせ＞ 

株式会社ライドオン・エクスプレス 広報担当：島田 
TEL：03-5444-3850 FAX：03-5444-3616 

E-mail：yushima@r-rideon.jp 
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【商品概要】 

 
■「松茸釜飯」1,830 円（税別） 

 
旬の松茸をたっぷり盛り込んだ贅沢釜飯。 
 
内容 松茸・山菜・たけのこ・きぬさや・銀杏・にんじん・ごぼう 
※2016年 12月 15日(木)までの期間限定販売です。 
 

 
■「海鮮漬けまぶし」1,490 円（税別） 

 
炊きたて白米に海鮮を豪快に乗っけて食べる！ 
 
内容 マグロ・サーモン・イカ・甘エビ・イクラ・玉子・大葉・あられ 
※2016年 12月 15日(木)までの期間限定販売です。 
※地域により価格が異なります。 
 

【お茶碗三杯大満足 釜寅の「三度美味しい！」召し上がり方】 
 

 


